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Tipus: Vi escumós blanc – mètode ancestral 

Collita: 2023 

Varietat: Macabeu 100% 

Parcel·la: Vinya Betes 

Any plantació: 1991 

Localització: Can Patomàs, Sant Jaume ses oliveres 

Viticultors: Jaume i Marc Torrallardona 

Data embotellat:  10 de setembre de 2023 

Desgorg: Març del 2024 

Producció: 2800 ampolles de 75cl 

 

 

 
 

Anàlisi 
Alcohol: 11.37%   ATT: 4.8g/l   pH: 3.16   Av: 0.36g/l   SO2T: 21mg/l      

Viticultura 
Viticultura ecològica i regenerativa, respectant al màxim els sòls i la 

flora i fauna de l’ecosistema. Regat puntualment en època de 

maduració 

Conducció en royat doble amb 4 caps per braç. Verema manual el 

26 d’agost de 2023 

 
 

         Ancestral 

 

Anyada 
La verema 2023 ha estat extrema, veníem del 2021 i 2022 molt secs 
on la planta havia esgotat pràcticament les reserves hídriques i el 
2023 començava igual de sec sense precipitacions el novembre, 
gener, març i abril. Situació que junt a unes temperatures 1ºC 
superior al promig dels últims 16 anys ha portat al col·lapse de 
moltes plantes. Parlant del fruit, la producció ha estat un 50% menor 
de la mitjana dels últims 10 anys amb una maduració aturada per la 
manca d'aigua, concentrant-ne així l'acidesa. 
La precipitació en any agronòmic ha estat 267,5 l/m2 mentre la 
mitjana 506,91 l/m2 
L'anyada 2023 marcarà un abans i un després al Penedès. 
 


